Specialite du chef
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“TARABAGANTI” tartare avec caviar et oursin
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Caille et foie gras roti sauce aux truffes
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La péche du jour
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Filet de beeuf aux champignons des bois
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Compote de poire
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Petit four
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— Les entrées—

Hors-deoeuvre variés
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Salade fruits de mer au “YUZU”
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Thon et“TARABAGANI’tartare avec oursin
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Foie gras poéler avec légumes dautomone
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— Les poisson—
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— Les Viandes—
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Canard challandais réti sauce cassis
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Cotelette filet de porc aux légumes dautomone
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Joue de beeuf braisé aux vin rouge
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Filet de beeuf aux champignons des bois
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— Desserts—
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Mont-blanc et mousse au chocolat
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Aujourd’ hui dessert
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Variés gateau
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—Thé ou café—
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