Spécialité du chef
AP x T e AN YT
¥5,250

TARABAGANI et oursin et homard
STNBE, 7 — B EED 3E 7 — X — JE

Foie gras poélé aux champignons des bois
T RET T T DT L
FAEDF /asz AT/ —X

La péche du jour
K H DfFFFEE

Aloyau de beeuf réti sauce au vin rouge
[FREFIF R —RD T RO A2 —RENR LD T

Mousse au chocolat blanc sauce au framboise
KOA P Fazl—pDL—X NJ—D—X

Thé ou café
AL Xd 2—E—

Petit four
SHEF



Menu de saison
12 ~2 ADZF>F=a2—X
FIE 1P EER 1 A BE+ 7 — P+ NEF+ 2 — B — XA ¥3,990
B3+ B+ B EEE+ 75— P+ EF+ 2 — b — XA ¥5,250

—Les entrées —
AR
Hors-dceuvre variés
S TIEYONR H DA — IR 5
Marinés de fruits de mer et crabe
ROALG=EWEDFEDZ XA TR0 7 F A2 T
Laitances de morue gratiner
HTZDFAF DT ZTT R o N—
Canard challandais et foie gras poélé
SN TEPEMAE TR 4 T I DRI Ty 7 — X

—Les poisson—
AP
La péche du jour
A H DR FPE

—Les Viandes —
PIFEE
Porc poélé avec légumes

TR — DRI KLEFFE ~R5— P/ —X

Ragott de beeuf

I DIR DA > FaAH
Caille roti avec pomme de terre
R ZREDRZDRT N7 /=X N2 7—X
Filet de beeuf réti aux champignon des bois
[EPEFIFZ LR DRT INXZ DIl Rl — X

—Desserts —
F—

Déme au chocolat et blanc-manger
FaaL—PDN—L TT DI DF TAYE
Aujourd’ hui dessert
KHDTE—IL
Variés gateau
Hr—DREY G

—Thé ou café—
AL Xt 2—E—

—Petit four—
HETF



